Ristorante, hotel e residenza

ANTTPASTT

Selezione di salumi misti lomellini e formaggi

Salame diritto, cacciatorini, coppa, prosciutto crudo di Parma, Gorgonzola IGP,
Toma dolce dell’alpe, Grana Padano DOP, Caciocavallo

Sinfonie di prosciutto crudo di Parma e melone
Torretta di parmigiana
Cheesecake aromatizzata al basilico e rucola

con pomodorini confit

PRIMT PIAITTT

Risotto Carnaroli dell’Azienda Agricola Cascina Carolina
al Bonarda dell’Oltrepo Pavese con fonduta di salame (minimo due persone)

Risotto Carnaroli dell’Azienda Agricola Cascina Carolina
con mirtilli Km 0 biologici e speck IGP (minimo due persone)

Caserecce alla ligure con fagiolini e patate
Triangoli di magro con ricotta vaccina e spinaci al burro e salvia
Gnocchi di ricotta artigianali con sugo di noci

Ravioli di brasato al ragu bianco con fondo bruno
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SECONDT PIATITT

Carpaccio di vitello con scaglie di Raspadura lodigiana,
rucola e olio EVO Sicilia Tenuta Toto Navarra

Roastbeef di vitello alla tradizionale ricetta inglese
Peperone al forno farcito con macinato scelto di manzo,
composta di cipolla dolce di Breme e spezie mediterranee

Delicato flan di zucchine con scaglie di Raspadura lodigiana e profumo di timo

CONTORNT

Verdure fresche di stagione saltate in padella con olio Evo
Patate al forno

Insalata verde dell’orto

DOLCT DELLA CASA

Profitteroles con crema leggera al di limone BIO
Cheese cake all’italiana con diplomatica alla ricotta e
composta di pere e pompelmo rosa

Gelato artigianale con frutta fresca di stagione
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